Orangeat, frische halbe Schalen

Orangeat, in Osterreich auch Aranzini genannt, wird durch das Kandieren der Schalen von Bitterorangen (Pomeranzen) gewonnen,
die eine wesentlich dickere Schale als andere Orangenarten haben. Orangeat ist unverzichtbar, um guten Stollen zu herzustellen.
Bei Boomers Gourmet erhélst du dieses ganz frisch aus Italien,- sonnengereift und kandiert, mit unverwechselbarem Aroma.

Verfeinere deinen selbstgebackenen Christstollen auch mit unserem einzigartigen Stollengewiirz! Darin enthalten sind alle
notwendigen Gewdirze in hervorragender Qualitat und perfekter Abstimmung aufeinander.

Dieser Artikel ist erfahrungsgeman nur im vierten Quartal eines jeden Jahres als frisch abgepackte Ware erhéltlich. Die neue Ernte
erwarten wir wieder ab kommendem September/Oktober.

Zum Produkt

Nahrwerte
Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1338.00 kj
Brennwert kcal 316.00 kcal
Fett 0.00¢g

davon gesattigte 0.00 g

Fettsauren

Kohlenhydrate 76.00 g
davon Zucker 67.00 g
Ballaststoffe 6.00 g
Eiweil3 0.00 g
Salz 0.30 g
Natrium 0.00g
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https://www.gewuerze-boomers.de/detail/7e2692c0513d4d68bd96aaae49c897f7

